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Vanilla / chocolate / creme brulee / pistachio � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 280

SORBETS

Lemon / lime / pomegranate / feijoa � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 260 

 

Sakhalin Tiramisu

850

�����������������������������������������������������������������������������������������

 — a dish from the brand chef with Michelin star 
Vladimir Mukhin

* The chef recommends cognac for this dessert 

Courvoisier

  


